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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

JAHODOVY KOKTEJL

ZMRZLINOVY POHAR S EXOTICKYM OVOCEM

Anotace Vyroba zmrzlinového poharu
s exotickym ovocem a vyroba
jahodového koktejlu.

Autor Jana Siklova

Jazyk Cesky

Ocekavané vystupy

74k pracuje s jednoduchymi
kuchyniskymi spotiebici a nastroji, umi
ptipravit ovoce k dal§imu zpracovani.

Kli¢ova slova Jidla studené kuchyné
Druh ucebniho materialu pracovni list

Druh interaktivity aktivita

Cilova skupina zék

Stupen a typ vzdélavani 1. a 2. stupen ZS
Typicka veékova skupina 712 let

Zavérecna reflexe uskutecnéného vyucovani

- co se mi osvédcilo béhem vyucovani

Pfinéset do vyuky nové véci, potraviny
apod. pro zvySeni zajmu.

- S jakymi problémy jsem se béhem vyuc. setkal/a

Neznalost zakt s ptipravou a Gpravou
exotického ovoce, s nesamostatnosti
zakl, s nedostateCnym vybavenim
kuchynky.

- co bych pftisté udélal/a jinak




Co budeme délat: P¥iprava JAHODOVEHO KOKTEJLU

Co budeme potiebovat: 2 kg Cerstvych jahod (mozZzno pouzit i 2 jahodové kompoty 1 se
$tavou), 1 I mléka, rucni mixér, nadoba na mixovani, koktejlové
sklenice, br¢ka, ubrousky

Jak budeme postupovat:

KROK ¢. 1: Jahody omyjeme, zbavime stopek.

KROK ¢. 2: Nechdme si n¢kolik jahod na ozdobu sklenicek a ostatni umixujeme dohladka.

KROK C. 3: K jahodam pfilijeme celé mléko a jesté chvili mixujeme.

KROK ¢. 4: Hotovy koktejl rozlijeme do sklenic, ozdobime celymi jahodami a dame do nich
brcko.







Co budeme dé&lat: ZMRZLINOVY POHAR S EXOTICKYM OVOCEM

Co budeme potiebovat: 1 nanukovy dort, 1 ananas, 1 mango, zluty a ¢erveny meloun,
klapacka na zmrzlinu, misky nebo pohary, Slehacka

Jak budeme postupovat:
KROK ¢. 1: Ovoce omyjeme a okrajime.
KROK ¢. 2: Ovoce krajime na vétsi a mensi kostky podle druhti a v mise smichame.

KROK ¢. 3: Takto pfipravené ovoce rozdélime do pohart.

KROK ¢. 4: Na ovoce vykrojime 2 kopecky zmrzliny, dozdobime Slehackou a kdo ma rad,
miuize si pohar dozdobit a dochutit ¢okoladovym toppingem.







