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Jazyk Cestina

Ocekavané vystupy

74k podle navodu rozdrti suenky,
smiché krém, rozpusti ¢okoladu a
vyrobi dort.

Kli¢ova slova

Sladké moucniky studené kuchyné

Druh uéebniho materialu

Pracovni list

Druh interaktivity aktivita

Cilova skupina zak

Stupen a typ vzdelavani I, II. stupens ZS
Typicka veékova skupina 7-12 let

Zavérecna reflexe uskutecnéného vyucovani

- co se mi osvédcilo béhem vyucovani

- S jakymi problémy jsem se béhem vyuc. setkal/a

- co bych pfisté udélal/a jinak




Co budeme délat: NEPECENY COKOLADOVY DORT

Co budeme potiebovat: 1 baleni susenek Bébé, "4 kg tvarohu, 18 dkg pomazankového masla
bez ptichuti, 10 dkg obyc¢ejného masla, 400 ml smetany na Slehani,
' kg ¢okolady na vareni, dortova forma, valecek, pecici papir,
2 kastrolky- 1 vétsi a 1 mensi, ruéni $leha¢, mikrotenovy sacek

Jak budeme postupovat:

KROK ¢. 1: Dortovou formu vylozime pecicim papirem.

KROK ¢. 2: SuSenky ddme do mikrotenového sacku a rozdrtime je valeckem.

KROK ¢. 3: Rozpustime maéslo, spojime se susenkovou drti a takto vzniklou smési
vylozime dno formy a prozatim dame do lednice.

KROK €. 4: Ve vodni 14zni rozpustime ¢okoladu (40 dkg) a nechame chladnout.

KROK ¢. 5: Smichame tvaroh, 250 ml slehacky, pomazankové maslo, 40 dkg zchladlé
Rozpusténé cokolady a vySlehame dohladka.

KROK ¢. 6: Vznikly cokoladovy krém natfeme na suSenkovy korpus a dame opét chladit.
KROK ¢. 7: Zbylou Slehacku pfivedeme vV mensSim hrnci k varu a vypneme vafic.
Do horké¢ slehac¢ky nalameme zbytek (10 dkg) cokolady a michdme, dokud se

smetana s ¢okoladou nespoji.

KROK ¢. 8: Téméf studenou polevu nalijeme na dort a na nékolik hodin vlozime zpét do
lednice.

TIP: Tento dort miZzeme vyrobit také ve svétlé varianté, a to tak, Ze misto tmavé Cokolady
a tmavych susenek pouzijeme svétlé ingredience.







